
                                                                                    

                           

FREGANCHÍN/A

Funciones:

 Lavar  platos,  cubiertos,  cristalería  y  utensilios,  siguiendo  los  estándares  de
higiene y utilizando los productos de limpieza adecuados. 

 Mantener  la  limpieza  de  superficies,  utensilios  y  equipos  de  la  cocina  para
cumplir con las normas de higiene y seguridad alimentaria. 

 Clasificar  y  desechar  correctamente  los  residuos,  siguiendo  las  normativas
ambientales y sanitarias. 

 Mantener utensilios y equipos de cocina organizados y en buen estado. 
 Asegurar  el  cumplimiento  de  los  protocolos  de  higiene  y  seguridad  en  el

entorno de trabajo. 
 Mantener  limpias  y  ordenadas  las  áreas  comunes,  pasillos  y  espacios  de

almacenamiento. 

Se requiere:

 Experiencia mínima de 3 meses en el mismo puesto.
 Estudios: No se requieren.
 Flexibilidad para trabajar en turnos, incluyendo tardes, fines de semana y días 

festivos.
 Nivel básico de castellano.
 Apariencia profesional, cumpliendo con los estándares de imagen del hotel.

Se valora:

 Conocimiento de uso de productos químicos.
 Atención al detalle.
 Experiencia previa en hoteles 5* y/o otros establecimientos de hostelería.

Se ofrece:

 Contrato fijo discontinuo.
 Salario según convenio vigente Hostelería Islas Baleares: 25.017€ brutos 

anuales.
 Jornada completa en turnos rotativos continuados.
 Ubicación del lugar de trabajo: Zona Calviá.


