
                                                                                    

                           

FREGADOR/A

Funcions:

 Rentar plats, coberts, cristalleria i utensilis, seguint els estàndards d’higiene i
utilitzant els productes de neteja adequats.

 Mantenir la neteja de superfícies, utensilis i equips de la cuina per complir les
normes d’higiene i seguretat alimentària.

 Classificar  i  gestionar  correctament  els  residus,  seguint  les  normatives
ambientals i sanitàries.

 Mantenir utensilis i equips de cuina organitzats i en bon estat.
 Assegurar  el  compliment  dels  protocols  d’higiene  i  seguretat  a  l’entorn  de

treball.
 Mantenir  netes  i  ordenades  les  àrees  comunes,  passadissos  i  espais

d’emmagatzematge.

Es requereix:

 Experiència mínima de tres mesos en el mateix lloc.
 Estudis: no es requereixen.
 Flexibilitat per treballar en torns, incloent-hi horabaixes, caps de setmana i dies 

festius.
 Nivell bàsic de castellà.
 Aparença professional, complint els estàndards d’imatge de l’hotel.

Es valora:

 Coneixement de l’ús de productes químics.
 Atenció al detall.
 Experiència prèvia en hotels 5* i/o altres establiments d’hoteleria.



                                                                                    

                           

S’ofereix:

 Contracte fix discontinu.
 Salari segons el Conveni vigent d’Hoteleria de les Illes Balears: 25.017 € bruts 

anuals.
 Jornada completa en torns rotatius continuats.
 Ubicació del lloc de treball: Calvià.


