
                                                                                    

                           

AUXILIAR DE CUINA I AJUDANT O AJUDANTA DE CUINA

Funcions auxiliar de cuina:

 Realitzar la neteja i preparació bàsica de verdures i altres ingredients.

 Pelar, tallar i fraccionar aliments seguint les indicacions de l'equip de cuina.

 Mantenir l'ordre i la neteja en les àrees de treball, utensilis i maquinària.

 Col·laborar en la recollida de residus i en la correcta organització de la cuina.

 Donar suport al xef o a l’ajudant de cuina en tasques senzilles durant el servei.

 Respectar i aplicar les normes d'higiene, manipulació d'aliments i seguretat en
tot moment.

Funcions Ajudant/a de cuina:

 Preparació d’ingredients: rentar, pelar, tallar i picar verdures, així com preparar 
carns i altres proteïnes.

 Manteniment de la neteja i l'ordre: mantenir les estacions de treball netes i 
organitzades i netejar les superfícies després de cada ús.

 Assistència a la cuina: col·laborar en la preparació dels plats seguint les 
instruccions del xef.

 Gestió de l’inventari: comprovar els nivells d'existències d’aliments i ajudar en la
realització de comandes.

 Compliment de normes d'higiene i seguretat: Assegurar el compliment de les 
normatives sanitàries i de seguretat alimentària.

Es requereix:

 Coneixements de tècniques de cuina i maneig d'aliments.



                                                                                    

                           

 Enteniment bàsic de les normes d'higiene i seguretat alimentària.

 Flexibilitat per treballar en torns, incloent-hi tardes, caps de setmana i dies fes-
tius.

 Nivell bàsic de castellà.

 Aparença professional, d’acord amb els estàndards d’imatge de l’hotel.

Es valora:

 Experiència prèvia en hotels de 5 estrelles.

S’ofereix:

 Contracte fix discontinu.
 Salari segons el conveni vigent d’Hoteleria de les Illes Balears: 25.017 € bruts 

anuals per a auxiliar de cuina i 26.501€ bruts anuals per a ajudant o ajudanta 
de cuina.

 Jornada completa en torns rotatius continuats.
 Ubicació del lloc de treball: zona de Calvià.


