
                                                                         
  
 

 
 

 
Segon o segona maître 

Funcions: 
 
✓ Descobrir treballadors i treballadores amb talent i analitzar les necessitats de 

formació de l’equip. 
✓ Organitzar, dirigir i coordinar el treball de l’equip. 
✓ Motivar i involucrar els i les membres de l’equip i resoldre qualsevol problema 

que pugui sorgir. 
✓ Distribuir i supervisar el treball dels i les membres de l’equip. 
✓ Organitzar els torns de treball de l’equip i introduir variables als programes 

corresponents. 
✓ Actuar com a cap executiu de bars, gestionant de manera directa el 

funcionament operatiu dels diferents bars de l’hotel. 
✓ Assegurar el compliment adequat dels estàndards.  

 
Es requereix:   
 
✓ Formació de grau mitjà en restauració o similar. 
✓ Experiència mínima d’un any en posició similar. 
✓ Habilitats comunicatives, iniciativa i treball en equip. 
✓ Imprescindible nivell alt d’anglès i mitjà d’alemany i de francès. 

 
S’ofereix: 
 
✓ Contracte fix discontinu de set mesos. 
✓ Salari segons conveni: 31.800,80 € bruts anuals. 
✓ Possibilitat de creixement professional. 
✓ Bon ambient de treball. 
✓ Altres beneficis.  
 
Lloc de treball:  
 
✓ Ubicació del lloc de treball: Menorca. 


