
                                                            

JEFE/A DE P̀ARTIDA

Empleado/a que  tiene a su cargo a un grupo de cocineros/as y ayudantes de 
cocina que trabajan en equipo para realizar preparaciones culinarias.

Funciones:

 Control y supervisión de la partida asignada bajo la dirección del jefe/a de 
cocina.

 Preparar, cocinar y presentar los productos de uso culinario.

Se requiere:

 Experiencia: 18 meses de experiencia en en perfil solicitado.
 Estudios:  Ciclo formativo de formación profesional de grado medio en cocina o 

equivalente.
 Idiomas: castellano alto e inglés básico.

Se valora:

 Formación avanzada en cocina.
 Conocimientos informáticos.

Se ofrece:

 Contrato fijo discontinuo.
 Salario 33.044,56€ brutos anuales.
 Jornada completa en turno continuo de mañana o tarde. 
 Ubicación del lugar de trabajo: zona Levante.


