
                                                            

CAP DE P̀ARTIDA. ALCÚDIA

Persona que té a càrrec seu un grup de cuiners o cuineres i ajudants o 
ajudantes de cuina que treballen en equip per realitzar preparacions 
culinàries. 

Funcions:

 Control i supervisió de la partida assignada sota la direcció del cap o la cap de 
cuina.

 Preparar, cuinar i presentar els productes d’ús culinari. 

Es requereix:

 Experiència: divuit mesos en el perfil sol·licitat.
 Estudis: cicle formatiu de grau mitjà en cuina o equivalent.
 Idiomes: nivell alt de castellà.

Es valora:

 Formació avançada en cuina.
 Coneixements informàtics.

S’ofereix:

 Contracte fix discontinu de set mesos.
 Salari: 33.044,56 € bruts anuals.
 Jornada completa en torn continu de matí o de tarda. 
 Ubicació del lloc de treball: zona d’Alcúdia.


