
                                                                                                              

 

 

COCINERO / COCINERA 

Responsable de crear una experiencia culinaria excepcional para los huéspedes 
a través de la preparación, cocción y presentación de los alimentos. 

 
Funciones: 
✓ Elaboración de los platos correspondientes a su área. 
✓ Mantenimiento del orden, limpieza e higiene según los estándares establecidos. 
✓ Correcto almacenamiento de alimentos y productos. 

 
Se requiere: 
✓ FP de Grado Medio en Cocina y Gastronomía o formación afín. 
✓ Experiencia mínima de 2 años en un puesto similar y en Resorts. 
✓ Capacidad de trabajo en equipo y hábitos de limpieza e higiene. 
✓ Usuario/a de Microsoft Office y correo electrónico. 
 
Se ofrece: 
✓ Contrato fijo discontinuo, duración de 7 meses. 
✓ Salario bruto mensual 2.239,83€ según convenio de Hostelería de las Islas 

Baleares. 
✓ Jornada completa (40h/ semanales). 
✓ Lugar de trabajo: Alcúdia. 
 
 
 
 


