
                                                                                                           

CAP DE PARTIDA

Professional que té al seu càrrec a un grup de cuiners/cuineres i auxiliars de
cuina que treballaran en equip per a realitzar preparacions culinàries.

Funcions:

 Supervisar el funcionament dels equips utilitzats en les tasques d'elaboració i 
de les tasques preparatòries de neteja, trossejat i filetejat de gèneres.

 Controlar l'aspecte del gènere a utilitzar i del rendiment adequat del mateix en 
la partida assignada.

 Col·laborar en l'elaboració, condimentació i presentació dels plats, així mateix 
amb la col·locació de plats i paraments.

 Comprovar diàriament les sortides de partides i assegurar-se que les quantitats
són les correctes.

 Supervisar la Mise-en-place i mantenir les normes de seguretat i higiene en tot 
moment. També serà responsable del personal al seu càrrec.

Es requereix:

 Formació relacionada amb cuina, preferiblement en escoles professionals de 
cuina.

 Experiència en el lloc: mínim 2 anys en categoria similar en hotels.
 Idiomes: anglès nivell mitjà.

S’ofereix:

 Contracte fix discontinu de 9 mesos de durada.
 Salari de 1.808,96 € bruts mensuals.
 Jornada completa (40 h/setmana).
 Ubicació del lloc de treball: Sant Lluís, Menorca.


