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Illes Balears formacig
4 ’ i ocupacié MALLORCA
Conselleria d’'Empresa, SRR

Ocupaci6 i Energia
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CUINER/A

Professional que té com a funcié preparar plats i especialitats culinaries que
es serveixen en el restaurant i satisfer les exigéncies dels clients.

Funcions:
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Preparar ingredients, salses i condiments segons receptes i especificacions
establertes.

Rentar, pelar i tallar vegetals, fruites i carns amb precisio, incloent-hi técniques
de marinat i adobat.

Cuinar i emplatar seguint les indicacions del Demi Xef / Xef de Partie.

Controlar I'inventari de subministraments, supervisar nivells d'estoc i notificar
necessitats de reposicio.

Manejar equips de cuina com paelles, forns, estufes, graelles i fregidores i
assegurar-ne I'Us correcte i les temperatures adequades.

Complir amb practiques de seguretat alimentaria i higiene en la manipulacio,
emmagatzematge i rebuig d'aliments.

Es requereix:
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Experiéncia minima de 12 mesos.

Estudis: formacio professional de grau mitja, preferiblement en cuina.
Permis de conduir B.

Coneixement d'anglés basic-mig.

S'ofereix:
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Contracte fix discontinu, amb durada aproximada de 7 mesos.
Salari brut anual: 26.254 €

Jornada completa de 40 hores setmanals.

Torns rotatius de mati i horabaixa.

Lloc de treball: Port de Sdller.



