e PALLADIUM

T i ocupacié
Conselleria d'Empresa,
Ocupaci6 i Energia HOTEL GROUP

CUINER/AIAJUDANT/A DE CUINA

Responsable de crear una experiéncia culinaria excepcional per als hostes a
través de la preparacio, coccié i presentacio dels aliments

Funcions cuiner/a:

v~ Realitzar de manera qualificada, autobnoma i responsable la preparacio,
condimentacio i presentacio de plats.

v~ Participar en el control d'aprovisionament, conservacié i emmagatzematge de
mercaderies.

v~ Cuidar de la conservaci6 i aprofitament dels productes posats a la seva
disposicio.

v~ Emmagatzemar, manipular i ordenar materials i productes.

Funcions ajudant/a de cuina:

v~ Realitzar preparacions basiques, plats i altres elaboracions culinaries que i
siguin encomanades.

v~ Fer les tasques de neteja i desinfeccio d'Utils, maquinaria, parament i
dependéncies de cuina que li siguin assignades.

v~ Emmagatzemar, manipular i ordenar correctament tot el material de cuina,
aliments i productes quimics, a petici6 dels seus superiors.

v~ Colaborar amb el responsable en la recepcié de mercaderies, rebre les
mercaderies i materials sollicitats, controlar les dates de caducitat i de qualitat.

v~ Fer els treballs encomanats, amb promptitud, diligencia i seguretat.

Es requereix:

v Experiencia en el lloc de treball: minim un any.
v Formacio: relacionada amb cuina.
v Idiomes: no es requereixen.

S'ofereix:

v Contracte fix discontinu.

v/ Salari: 25.065,38 € bruts anuals per a la posicié de cuiner/a i 23.339,32 € bruts
anuals per a ajudant/a de cuina.

v Jornada completa de 40 hores setmanals.

v Ubicacio del lloc de treball: Eivissa.



