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Ocupacit i Energia

CUINER/A

Responsable de crear una experiéncia culinaria excepcional als hostes a través
de la preparacio, coccid i presentacié dels aliments.

Funcions:

v~ Realitzar la preparacid, condimentacio i presentacié de plats senzills d'una de
les partides d'alimentaci6 d'acord amb les directrius del/la Responsable de
Cuina, seguint la roda de menu establerta.

v~ Elaborar, decorar i presentar plats elaborats de la carta i d'acord amb el
procediment de qualitat.

v~ Neteja de les installacions, eines i utensilis utilitzats.

v~ Complir amb els estandards de qualitat establerts.

v~ Tasques propies del lloc.

Es requereix:

v Experiencia en el lloc: 24 mesos d'experiencia en el perfil.
v Experiéncia prévia en hotels amb bufet.
v" Estudis: ESO / Graduat escolar o equivalent.

Es valora:

v Permis de conduir i vehicle propi.

S'ofereix:

v Contracte fix discontinu.

v" Salari segons conveni vigent Hostaleria illes Balears : 25.370,64 € bruts anuals.

v Jornada completa 40 h setmanals.
v Ubicacio del lloc de treball: zona Calvia.



