
                                                                        

CAP DE PARTIDA

Professional fet que té al seu càrrec a un grup de cuiners/cuineres i auxiliars 
de cuina que treballaran en equip per a realitzar preparacions culinàries.

Funcions:

 Control i supervisió de la partida assignada sota la direcció del/l cap de cuina.
 Projectar els menús per als dies següents.
 Preparar, cuinar i presentar els productes d'ús culinari.

Es requereix:

 Experiència en el lloc:  un any en l’ocupació.
 Estudis: relacionats amb cuina.
 Idiomes: anglès bàsic.

S’ofereix:

 Contracte fix discontinu. 
 Salari 30.500,08 € bruts anuals.
  Jornada completa en torn continuat rotatiu de matí i/o horabaixa.
  Ubicació del lloc de feina: zona Palma – Calviá / Colònia de Sant Jordi / Alcúdia.


