i;ll Govern de les soib JUMEIRAII

) llles Balears formacio
> 5 o i ocupacié MALLORCA
Conselleria d'Empresa, SRR

Ocupaci6 i Energia

CAP DE PARTIDA

Professional que té al seu carrec a un grup de cuiners/cuineres i ajudants de
cuina que treballaran en equip per a realitzar preparacions culinaries

Funcions:

v~ Preparar i cuinar aliments d'alta qualitat segons el menu i les instruccions del
Sous Xef o Xef de Cuisine, assegurant una presentacié i porcions correctes.

v~ Gestionar la seccié de cuina assignada, delegar tasques al personal junior i
assegurar un flux eficient durant el servei.

v~ Mantenir la neteja i I'ordre en la seccié de cuina, equips i utensilis, complint
amb els estandards del restaurant.

v~ Supervisar la capacitacié del personal, garantir el compliment de practiques
d'higiene i sequretat alimentaria, i optimitzar I'Us dels recursos del restaurant.
corresponent.

Es requereix:

Experiéncia en el lloc: 12 mesos.

Estudis: Cicle formatiu de formacio professional de grau mitja.
Idiomes: Angles nivell mitja.

Permis de conduir.
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S'ofereix:

v Contracte fix discontinu, de durada aproximada 7 mesos.
v Salari 27.164,00€ bruts anuals.

v Jornada completa de 40 hores setmanals.

v" Torns rotatius.

v" Ubicacioé del lloc de treball: Port de Séller.



