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COLEECTION

MARMITO (RENTAPLATS)

Persona encarregada de la neteja de tots els utensilis que s'usen en cuinar i
mantenir I'area de la cuina amb unes condicions higiéniques optimes

Funcions:

v~ Realitzar la neteja de superficies, equips i utillatge amb els productes adequats,
utilitzant la roba de treball establerta i aplicant les normes de seguretat i
higiene. (Vaixella, coberteria, forns, focs, cambres de fred i menjador del
personal).

v~ Coneixer i diferenciar cada eina o utensili de cuina, aixi com els elements que
formen part dels equips i maquinaria.

v~ Coneixer i posar en practica les normes higienicosanitaries que s'han de
complir relacionades amb instal-lacions, locals, utillatge i manipulacio
d'aliments.

v~ Sequir les indicacions del/la cuiner/a, quant a la preparacié prévia de plats.

v~ Realitzar la correcta gestio dels residus generats en el lloc de treball.

Es requereix:

v" Experiéncia en el lloc: 1 any.

S'ofereix:

v" Contracte fix discontinu.

v Salari de 22.000 € bruts anuals, segons conveni col-lectiu sectorial d'hoteleria
de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears.

¥ Jornada completa (40 h/setmana).

Zona on s'ofereix aquest perfil:

¥ Llucmajor i Menorca.



