
                                                                                                                

 

COCINERO/COCINERA 

Responsable de crear una experiencia culinaria excepcional para los 
huéspedes a través de la preparación, cocción y presentación de los alimentos. 
 
Funciones: 
 
✓ Llevar a cabo el acomodo de la cámara y refrigeradores de su estación, para el 

correcto aprovechamiento de productos y buscando la eficiencia en el uso de 
recursos 

✓ Controlar que los productos en refrigeración estén en buen estado, utilizando el 
material según la fecha de ingreso. Continuamente verifica que se mantenga la 
temperatura adecuada en los refrigeradores y cámaras. 

✓ Llevar a cabo la producción y elaboraciones asignadas de acuerdo con los 
procedimientos y la presentación establecida en los estándares de calidad, 
recetas y fotografías, vigilando el control de porciones y asegurando que el 
desperdicio sea el mínimo aceptable. 

✓ Cumplir con las normas de APPCC, seguridad, limpieza e higiene en todas sus 
funciones, manteniendo los más altos estándares de higiene, limpieza y orden, 
minimizando los riesgos de accidente derivados de prácticas inseguras y 
asegurando la calidad de los alimentos que se preparan. 

✓ Se asegura que los productos utilizados en las preparaciones cumplan con los 
estándares de calidad, cantidad y rendimiento, informando de cualquier 
anomalía o desviación a su jefe inmediato. 

 
Se requiere: 
 
✓ Experiencia en el puesto: 12 meses. 
✓ Experiencia en la preparación de alimentos y recetas, con especial cuidado en la 

presentación de los platos. 
✓ Formación en estudios de cocina, estudios mínimos Educación Básica 

Obligatoria. 
✓ Conocimiento de alérgenos, manipulación de alimentos, normas sanitarias y 

seguridad en cocina. 
✓ Persona diligente con afán de superación, habilidad para manejar equipos y 

trabajar a ritmo rápido y ajetreado. 
 
Se ofrece: 
 
✓ Contrato fijo discontinuo de 7 meses de duración. 
✓ Salario bruto anual de 24.264,66 €, según el convenio colectivo sectorial de 

hostelería de la Comunidad Autónoma de las Illes Balears. 
✓ Jornada completa por turnos (40 h/semana). 
✓ Lugar de trabajo en uno de los hoteles del grupo Meliã ubicados en la zona de 

Calvià: Palmanova, Illetas, Magaluf. 


