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AUXILIAR DE COCINA

Empleados/as que trabajan en la cocina del hotel y que colaboran con los
cocineros/as en la elaboracion de los platos.

Funciones:

v~ Preparar ingredientes (limpiar, cortar y pelar verduras, cortar carne, etc.).
¥~ Mezclar ingredientes para hacer salsas o alifios.

¥~ Ayudar en la elaboracion de los platos.

¥~ Seguir las politicas, procedimientos y estandares de servicio de cocina.
¥~ Mantener un ambiente desinfectado y ordenado a la cocina.

Serequiere:

v Experiencia en el puesto: 12 meses en el perfil, preferiblemente en un hotel o
restaurante de lujo.

v Estudios: Formacion relacionada con cocina.

v Idiomas: Nivel medio de inglés.

Se ofrece:

v" Contrato fijo discontinuo.
v" Salario 23.650 € brutos anuales.
v Jornada completa en turnos rotativos.



