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AUXILIAR DE CUINA

Personal que treballa a la cuina de I'establiment i que col-labora en
I'elaboracié dels plats.

Funcions:

¥~ Gestionar les comandes i la conservacié de mateéries primeres i productes d'Us a
la cuina.

¥~ Revisar i controlar el material d'us a la cuina, comunicant qualsevol incidencia
qgue hi pugui haver.

¥~ Participar en el control d'aprovisionament, conservacié i emmagatzematge de

mercaderies.

Mantenir l'ordre i la neteja a la zona.

Col-laborar en la preparacié de begudes, entrepans i menus, segons estableix

cada formula i/o marca.
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Es requereix:

v Experiencia minima de 12 mesos demostrable a la mateixa categoria.
v Catala i castella, nivell alt o nadiu.
v Carnet de conduir i vehicle propi.

Es valora:

v" Estudis: valorable formacioé relacionada amb el sector de la restauracié i
hoteleria.
v Idiomes: valorable nivell A1 o superior d'angleés.

S'ofereix:

v Contracte fix discontinu.

¥v" Torns rotatius i caps de setmana.
¥ Salari segons conveni d'Hoteleria.
¥ Jornada completa i continua.



