
                                               
                                                                                       

 
 

 
CUINER/CUINERA 

 
Funcions: 
 
✓ Preparar totes les receptes sobre la base de la fitxa tècnica, complint amb les 

quantitats, productes i materials que s’han d’utilitzar 
✓ Cuinar els diferents plats establerts 
✓ Assegurar la qualitat i el bon estat de les matèries primeres 
✓ Tenir cura de la presentació dels plats servits 
✓ Col·laborar en el muntatge, servei i desmuntatge de bufets 

✓ Col·laborar en les comandes i conservació de matèries primeres i productes 
d'ús a la cuina 

✓ Mantenir la neteja de l’àrea de treball 
 
 

Es requereix:   
 
✓ Experiència mínima de 12 mesos 
✓ Carnet de conduir B  
✓ Lloc de residència en província vacant 
 
 
Es valora:  
 
✓ Tenir coneixements en hàbits de seguretat, neteja i higiene en el lloc de feina 
✓ Carnet de manipulació d’aliments 
 
 
S’ofereix:  
 
✓ Contracte fix discontinu 
✓ Jornada completa 
✓ Salari segons conveni 

 
 

 


