
                                                                                                                

 

 

AYUDANTE DE COCINA 

Personal que trabaja en la cocina del hotel y que colaboran con cocineros y 
cocineras en la elaboración de los platos.  
 
Funciones: 
 
✓ Seguir la lista de preparación creada cocineros y cocineras para planificar sus 

tareas. 
✓ Preparar los ingredientes para cocinar, lavar y cortar. 
✓ Preparar platos sencillos. 
✓ Mantener la cocina limpia y ordenada, fregar los platos, limpiar las superficies, 

sacar la basura, etc. 
✓ Asegurarse de que toda la comida y otros productos estén almacenados de 

forma adecuada. 
✓ Realizar otras tareas en la cocina, según le sean asignadas. 
 
 
Se requiere: 
 
✓ Experiencia anterior demostrable en la misma categoría (mínimo 1 temporada). 
 
Se valora: 
 
✓ Estudios: muy valorable estudios en escuela culinaria. 
✓ Idiomas: valorable nivel medio de inglés. 
 
Se ofrece: 
 
✓ Contrato fijo discontinuo. Temporada prevista de marzo-abril a fin de octubre. 
✓ Salario según convenio de Hostelería. 
✓ Jornada completa. 
 
 
 
 


