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JEFE/JEFA DE PARTIDA

Funciones:

v Control de APPCC y supervision de la partida asignada bajo la direccién del jefe de
cocina.

v Proyeccion de menus.

v Preparar, cocinar y presentar los productos de uso culinario.

v Colaborar en el montaje, servicio y desmontaje de bufés.

¥ Revisar y controlar el material de uso en la cocina, comunicando cualquier incidencia al
respecto.

v~ Gestidn y organizacion de hojas de servicios.

v~ Colaborar en la gestiéon de costes e inventarios, asi como en las compras

¥~ Controlar la conservacién y aprovechamiento de los productos puestos a su

disposicion.

v~ Colaborar en la instruccién del personal a su cargo.

Se requiere:

v
v
v
v

Experiencia minima de 2 afios en puesto similar.

Valorable formacién relacionada con el sector de la restauracion y hosteleria.
Habilidades para el trabajo en equipo y gestion del personal a su cargo.
Buenos habitos de seguridad, limpieza e higiene en el trabajo.

Se ofrece:

v

v
v
v

Contrato temporal

Jornada completa

Salario segun convenio
Contratacién a partir de marzo.

Localidad del puesto de trabajo:

v
v

Palma
Santa Margalida



