
CUINER/CUINERA

Funcions:

 Dur a terme de manera qualificada, autònoma i responsable la preparació, guarniment 
i presentació de plats utilitzant les tècniques més adequades. 

 Col·laborar en el muntatge, servei i desmuntatge de bufets. 
 Controlar la conservació i aprofitament dels productes posats a la seva disposició. 
 Supervisar i guiar el treball dels altres membres de l’equip. 
 Netejar la partida pròpia. 
 Col·laborar en la planificació de menús i cartes. 
 Col·laborar en la gestió de costos i inventaris, i en les compres. 

Es requereix:  

 Experiència prèvia en lloc similar. 
 Valorable formació relacionada amb el sector de la restauració i l’hoteleria. 
 Capacitat de treball en equip. 
 Proactivitat i habilitats resolutives. 
 Bons hàbits de seguretat, neteja i higiene en el treball (APPCA).

S’ofereix: 

 Contracte temporal.
 Jornada completa. 
 Salari segons conveni.
 Contractació a partir de marzo.

Lloc de treball: 

 Palma
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