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AJUDANT/AJUDANTA DE CUINA

Funcions:

v Executar operacions basiques de abastiment, preelaboracié i conservacio
d’aliments.

v~ Collaborar en l'elaboracié d'aliments i fer presentacions senzilles.

v~ Netejar i controlar el bon estat d'equips, maquinaria i estris d’hoteleria.

v" Actuar sota les normes de seguretat, higiene i proteccié ambiental a hoteleria.

Es requereix:

Estudis minims: FP mitja en cuina i gastronomia.

Estudis addicionals: cicle superior, primers auxilis.

Idiomes: nivell basic d'angleés.

Competencies: preocupacio per l'ordre i la qualitat, iniciativa, flexibilitat, treball
en equip.

v Experiencia en el lloc.
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S'ofereix:

v Contracte temporal amb possibilitat d'indefinit.
v Salari segons conveni.
v Jornada completa.




