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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORES

AFDA0211 RD 1076/2012 UC0272_2 MF0272_2 Primers auxilis 40 6,00 € 1

AFDA0211 RD 1076/2012 UC1095_3 MF1095_3 70 6,00 € 1

AFDA0211 RD 1076/2012 UC1096_3 MF1096_3 120 6,00 € 1

AFDA0211 RD 1076/2012 UC1659_3 MF1659_3 150 6,00 € 1

AFDA0211 RD 1076/2012 MP0408 120 3,00 € 1

AFDP0109 UC0269_2 MF0269_2 Natació 120 6,00 € 1

FAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

ANIMACIÓ FISICOESPORTIVA I 
RECREATIVA

Assistir com a primer 
intervinent en cas d'accident o 

situació d'emergència

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

ANIMACIÓ FISICOESPORTIVA I 
RECREATIVA

Organitzar i desenvolupar 
activitats culturals amb 

finalitats d'animacióturística i 
recreativa

Tallers i activitats culturals amb finalitats 
d'animacióturística i recreativa

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

ANIMACIÓ FISICOESPORTIVA I 
RECREATIVA

Organitzar i desenvolupar 
vetlades i espectacles amb 

finalitats d'animació

Vetlades i espectacles amb finalitats 
d'animació

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

ANIMACIÓ FISICOESPORTIVA I 
RECREATIVA

Organitzar i dinamitzar 
esdeveniments, activitats i jocs 

d'animaciófisicoesportiva i 
recreativa per a tot tipus de 

persones usuàries

Esdeveniments, activitats i jocs per a 
animaciófisicoesportiva i recreativa

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

ANIMACIÓ FISICOESPORTIVA I 
RECREATIVA

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals d'Animació fisicoesportiva i 

recreativa

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN 
INSTAL·LACIONS AQUÀTIQUES

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Executar tècniques 
específiques de natació amb 

eficàcia i seguretat
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

AFDP0109 UC0270_2 MF0270_2 40 6,00 € 1

AFDP0109 UC0271_2 MF0271_2 90 6,00 € 1

AFDP0109 UC0272_2 MF0272_2 Primers auxilis 40 6,00 € 1

AFDP0109 MP0186 80 3,00 € 1

AFDP0209 UC0269_2 MF0269_2 Natació 120 7,00 € 1

AFDP0209 UC0272_2 MF0272_2 Primers auxilis 40 7,00 € 1

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN 
INSTAL·LACIONS AQUÀTIQUES

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Prevenir accidents o situacions 
demergència en instal·lacions 

aquàtiques, vetllant per la 
seguretat de les persones 

usuàries

Prevenció d'accidents en instal·lacions 
aquàtiques

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN 
INSTAL·LACIONS AQUÀTIQUES

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Rescatar persones en cas 
d'accident o situació 

d'emergència en instal·lacions 
aquàtiques

Rescat de persones accidentades en 
instal·lacions aquàtiques

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN 
INSTAL·LACIONS AQUÀTIQUES

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Assistir com a primer 
intervinent en cas d'accident o 

situació d'emergència

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN 
INSTAL·LACIONS AQUÀTIQUES

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de socorrisme en instal·lacions 

aquàtiques

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN ESPAIS 
AQUÀTICS NATURALS

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Executar tècniques 
específiques de natació amb 

eficàcia i seguretat

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN ESPAIS 
AQUÀTICS NATURALS

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Assistir com a primer 
intervinent en cas d'accident o 

situació d'emergència
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

AFDP0209 UC1082_2 MF1082_2 60 7,00 € 1

AFDP0209 UC1083_2 MF1083_2 120 7,00 € 1

AFDP0209 MP0187 80 3,00 € 1

AFDP0211 RD 1076/2012 UC0269_2 MF0269_2 Natació 120 7,00 € 1

AFDP0211 RD 1076/2012 UC0272_2 MF0272_2 Primers auxilis 40 7,00 € 1

AFDP0211 RD 1076/2012 UC1762_3 MF1762_3 140 7,00 € 1

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN ESPAIS 
AQUÀTICS NATURALS

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Prevenir accidents o situacions 
d'emergència en espais 

aquàtics naturals

Prevenció d'accidents en espais aquàtics 
naturals

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN ESPAIS 
AQUÀTICS NATURALS

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Rescatar a persones en cas 
d'accident o situació 

d'emergència en espais 
aquàtics naturals

Rescat de persones accidentades en 
espais aquàtics naturals

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

SOCORRISME EN ESPAIS 
AQUÀTICS NATURALS

RD 711/2011, 
modificat per 
RD 611/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de socorrisme en espais aquàtics 

naturals

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

COORDINACIÓ DE SERVEIS DE 
SOCORRISME EN 

INSTAL·LACIONS I ESPAIS 
NATURALS AQUÀTICS

Executar tècniques 
específiques de natació amb 

eficàcia i seguretat

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

COORDINACIÓ DE SERVEIS DE 
SOCORRISME EN 

INSTAL·LACIONS I ESPAIS 
NATURALS AQUÀTICS

Assistir com a primer 
intervinent en cas d'accident o 

situació d'emergència

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

COORDINACIÓ DE SERVEIS DE 
SOCORRISME EN 

INSTAL·LACIONS I ESPAIS 
NATURALS AQUÀTICS

Planificar i organitzar recursos 
humans i materials per 

prevenir, vigilar i intervenir 
davant d'accidents en espais 

aquàtics

Gestió de recursos de socorrisme en 
espais aquàtics
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

AFDP0211 RD 1076/2012 UC1763_3 MF1763_3 120 7,00 € 1

AFDP0211 RD 1076/2012 UC1764_3 MF1764_3 120 7,00 € 1

AFDP0211 RD 1076/2012 MP0365 120 3,00 € 1

HOTA0108 UC0706_1 MF0706_1 120 6,00 € 2

HOTA0108 UC0707_1 MF0707_1 Rentada de roba en allotjaments 90 6,00 € 1

HOTA0108 UC0708_1 MF0708_1 90 6,00 € 1

HOTA0108 MP0011 80 3,00 € 1

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

COORDINACIÓ DE SERVEIS DE 
SOCORRISME EN 

INSTAL·LACIONS I ESPAIS 
NATURALS AQUÀTICS

Supervisar i avaluar els 
recursos humans i materials 

de socorrisme en espais 
aquàtics

Sistemes i tècniques per a la supervisió de 
recursos de socorrisme en espais aquàtics

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

COORDINACIÓ DE SERVEIS DE 
SOCORRISME EN 

INSTAL·LACIONS I ESPAIS 
NATURALS AQUÀTICS

Dirigir equips de socorrisme 
davant d'accidents en espais 

aquàtics

Direcció d'equips de socorrisme en espais 
aquàtics

ACTIVITATS FÍSIQUES I 
ESPORTIVES (AFD)

COORDINACIÓ DE SERVEIS DE 
SOCORRISME EN 

INSTAL·LACIONS I ESPAIS 
NATURALS AQUÀTICS

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Coordinació de serveis de 

socorrisme

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
PISOS EN ALLOTJAMENTS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Preparar i posar a punt 
habitacions, zones nobles i 

àrees comunes

Agençament d'habitacions i zones 
comunes en allotjaments

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
PISOS EN ALLOTJAMENTS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Realitzar les activitats de 
rentada de roba pròpies 

d'establiments d'allotjament

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
PISOS EN ALLOTJAMENTS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Realitzar les activitats de 
planxada i remunta de roba 

pròpies d'establiments 
d'allotjament

Planxada i remunta de roba en 
allotjaments

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
PISOS EN ALLOTJAMENTS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals  d'operacions bàsiques de pisos 

en allotjaments
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTA0208 UC0265_3 MF0265_3 120 6,00 € 2

HOTA0208 UC1067_3 MF1067_3 Organització i atenció al client en pisos 130 6,00 € 2

HOTA0208 UC1068_3 MF1068_3 Control de processos en pisos 150 6,00 € 1

HOTA0208 MP0012 80 3,00 € 2

HOTA0308 RECEPCIÓ EN ALLOTJAMENTS UC0263_3 MF0263_3 Accions comercials i reserves 150 6,00 € 1

HOTA0308 RECEPCIÓ EN ALLOTJAMENTS UC0264_3 MF0264_3 Recepció i atenció al client 180 6,00 € 1

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

GESTIÓ DE PISOS I NETEJA EN 
ALLOTJAMENTS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Gestionar departaments de 
l'àrea d'allotjament

Gestió de departaments de l'àrea 
d'allotjament

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

GESTIÓ DE PISOS I NETEJA EN 
ALLOTJAMENTS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Definir i organitzar els 
processos del departament de 
pisos i prestar atenció al client

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

GESTIÓ DE PISOS I NETEJA EN 
ALLOTJAMENTS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Supervisar els processos del 
departament de pisos

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

GESTIÓ DE PISOS I NETEJA EN 
ALLOTJAMENTS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Gestió de pisos i neteja en 

allotjaments

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Executar i controlar el 
desenvolupament d'accions 

comercials i reserves

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Realitzar les activitats pròpies 
de la recepció
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTA0308 RECEPCIÓ EN ALLOTJAMENTS UC0265_3 MF0265_3 120 6,00 € 1

HOTA0308 RECEPCIÓ EN ALLOTJAMENTS UC1057_2 MF1057_2 Anglès professional per a turisme 90 6,00 € 1

HOTA0308 RECEPCIÓ EN ALLOTJAMENTS MP0013 120 3,00 € 1

HOTG0208 UC0266_3 MF0266_3 Promoció i venda de serveis turístics 250 6,00 € 1

HOTG0208 UC0267_2 MF0267_2 90 6,00 € 1

HOTG0208 UC0268_3 MF0268_3 120 6,00 € 1

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Gestionar departaments de 
l'àrea d'allotjament

Gestió de departaments de l'àrea 
d'allotjament

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Comunicar-se en anglès, amb 
un nivell d'usuari 

independent, en les activitats 
turístiques

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Recepció en allotjaments

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

VENDA DE SERVEIS I 
PRODUCTES TURÍSTICS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Vendre serveis turístics i 
viatges

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

VENDA DE SERVEIS I 
PRODUCTES TURÍSTICS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Desenvolupar la gestió 
economico administrativa 

d'agències de viatges

Processos economicoadministratius en 
agències de viatges

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

VENDA DE SERVEIS I 
PRODUCTES TURÍSTICS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Gestionar unitats d'informació 
i distribució turístiques

Gestió d'unitats d'informació i distribució 
turístiques
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTG0208 MP0019 120 3,00 € 1

HOTI0108 UC0268_3 MF0268_3 120 6,00 € 1

HOTR0108 UC0255_1 MF0255_1 120 8,00 € 1

HOTR0108 UC0256_1 MF0256_1 Elaboració culinària bàsica 180 8,00 € 1

HOTR0108 MP0014 80 3,00 € 1

HOTR0109 RD 685/2011 UC1333_1 MF1333_1 120 8,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

VENDA DE SERVEIS I 
PRODUCTES TURÍSTICS

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals de 
Venda de serveis i productes turístics

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

PROMOCIÓ TURÍSTICA LOCAL I 
INFORMACIÓ AL VISITANT

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Gestionar unitats d'informació 
i distribució turístiques

Gestió d'unitats d'informació i distribució 
turístiques

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
CUINA

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Executar operacions bàsiques 
d'aprovisionament, 

preelaboració i conservació 
culinaris

Aprovisionament, preelaboració i 
conservació culinaris

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
CUINA

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Assistir en l'elaboració 
culinària i realitzar i presentar 

preparacions senzilles

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
CUINA

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals  d'operacions bàsiques de cuina

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
PASTISSERIA

Executar operacions bàsiques 
d'aprovisionament intern i 

conservació de 
preelaboracions i elaboracions 

de pastisseria

Aprovisionament intern i conservació en 
pastisseria
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTR0109 RD 685/2011 UC1334_1 MF1334_1 240 8,00 € 2

HOTR0109 RD 685/2011 MP0167 80 3,00 € 2

HOTR0110 RD 1526-2011 UC0711_2 MF0711_2 60 8,00 € 2

HOTR0110 RD 1526-2011 UC1058_3 MF1058_3 Tractament de gèneres culinaris 110 8,00 € 2

HOTR0110 RD 1526-2011 UC1059_3 MF1059_3 Elaboració culinària 230 8,00 € 2

HOTR0110 RD 1526-2011 UC1060_3 MF1060_3 Cuina creativa i d'autor 80 8,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
PASTISSERIA

Preelaborar, elaborar i 
presentar elaboracions 
senzilles de pastisseria i 
assistir en elaboracions 

complexes

Preelaboració, elaboració i presentació en 
pastisseria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
PASTISSERIA

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals d'Operacions bàsiques de 

pastisseria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Actuar sota normes de 
seguretat, higiene i protecció 

ambiental en hoteleria

Seguretat, higiene i protecció ambiental 
en hoteleria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Aplicar i supervisar l'execució 
de tot tipus de tècniques de 
manipulació, conservació i 

regeneració d'aliments

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Desenvolupar i supervisar 
processos de preparació i 

presentació d'elaboracions 
culinàries bàsiques, 

complexes i de múltiples 
aplicacions

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Desenvolupar i supervisar 
processos de preparació i 

presentació de plats de cuina 
creativa i d'autor
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTR0110 RD 1526-2011 UC1061_3 MF1061_3 Processos de rebosteria 150 8,00 € 2

HOTR0110 RD 1526-2011 UC1062_3 MF1062_3 Tast d'aliments en hoteleria 60 8,00 € 2

HOTR0110 RD 1526-2011 UC1063_3 MF1063_3 Ofertes gastronòmiques 80 8,00 € 2

HOTR0110 RD 1526-2011 UC1064_3 MF1064_3 Aprovisionament en restauració 90 8,00 € 2

HOTR0110 RD 1526-2011 UC1065_3 MF1065_3 Organització de processos de cuina 80 8,00 € 2

HOTR0110 RD 1526-2011 UC1066_3 MF1066_3 Administració en cuina 90 8,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Desenvolupar i supervisar 
processos delaboració i 

presentació de tot tipus de 
productes de rebosteria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Tastar aliments per a la seva 
selecció i ús en hoteleria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Dissenyar ofertes 
gastronòmiques

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Gestionar processos 
d'aprovisionament en 

restauració

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Organitzar processos de 
producció culinària

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Administrar unitats de 
producció culinària
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTR0110 RD 1526-2011 MP0288 80 3,00 € 2

HOTR0208 UC0257_1 MF0257_1 Servei bàsic de restaurant i bar 120 8,00 € 1

HOTR0208 UC0258_1 MF0258_1 120 8,00 € 1

HOTR0208 MP0015 80 3,00 € 1

HOTR0209 SOMMELIERIA RD 685/2011 UC0711_2 MF0711_2 60 7,00 € 2

HOTR0209 SOMMELIERIA RD 685/2011 UC1106_3 MF1106_3 270 7,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

DIRECCIÓ I PRODUCCIÓ EN 
CUINA

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Direcció i produccióen cuina

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
RESTAURANT I BAR

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Assistir en el servei d'aliments 
i begudes

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
RESTAURANT I BAR

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Executar operacions bàsiques 
d'aprovisionament, i preparar 
i presentar begudes senzilles i 

menjars ràpids

Aprovisionament, begudes i menjars 
ràpids

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
RESTAURANT I BAR

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals d'Operacions bàsiques de 

restaurant i bar

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Actuar sota normes de 
seguretat, higiene i protecció 

ambiental en hoteleria

Seguretat, higiene i protecció ambiental 
en hoteleria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Degustar vins i altres begudes 
analcohòliques i alcohòliques 

diferents a vins

Degustació de vins i altres begudes 
analcohòliques i alcohòliques diferents a 

vins
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTR0209 SOMMELIERIA RD 685/2011 UC1107_3 MF1107_3 190 7,00 € 2

HOTR0209 SOMMELIERIA RD 685/2011 UC1108_3 MF1108_3 60 7,00 € 2

HOTR0308 UC1089_1 MF1089_1 120 8,00 € 1

HOTR0308 UC1090_1 MF1090_1 Recepció i rentat de serveis de càtering 90 8,00 € 1

HOTR0308 MP0016 40 3,00 € 1

HOTR0309 DIRECCIÓ EN RESTAURACIÓ RD 685/2011 UC1051_2 MF1051_2 90 8,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Dissenyar ofertes de vins i 
altres begudes analcohòliques 
i alcohòliques diferents a vins

Disseny de cartes de vins i altres begudes 
analcohòliques i alcohòliques diferents a 

vins

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Realitzar anàlisis sensorials de 
productes selectes propis de 

sommelieria i dissenyar-ne les 
ofertes

Anàlisi sensorial de productes selectes 
propis de sommelieria i disseny de les 

ofertes

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
CÀTERING

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Executar operacions bàsiques 
d'aprovisionament i muntatge 

de gèneres, elaboracions 
culinàries envasades i material 
divers de serveis de càtering i 

disposar la càrrega per 
transportar-la

Aprovisionament i muntatge per a serveis 
de càtering

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
CÀTERING

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Realitzar les operacions de 
recepciói rentat de 

mercaderies procedents de 
serveis de càtering

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

OPERACIONS BÀSIQUES DE 
CÀTERING

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals  d'operacions bàsiques de 

càtering

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Comunicar-se en anglès, amb 
un nivell d'usuari 

independent, en els serveis de 
restauració

Anglès professional per a serveis de 
restauració
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTR0309 DIRECCIÓ EN RESTAURACIÓ RD 685/2011 UC1064_3 MF1064_3 Aprovisionament en restauració 90 8,00 € 2

HOTR0309 DIRECCIÓ EN RESTAURACIÓ RD 685/2011 UC1097_3 MF1097_3 150 8,00 € 2

HOTR0309 DIRECCIÓ EN RESTAURACIÓ RD 685/2011 UC1098_3 MF1098_3 60 8,00 € 2

HOTR0309 DIRECCIÓ EN RESTAURACIÓ RD 685/2011 UC1099_3 MF1099_3 150 8,00 € 2

HOTR0309 DIRECCIÓ EN RESTAURACIÓ RD 685/2011 UC1100_3 MF1100_3 60 8,00 € 2

HOTR0309 DIRECCIÓ EN RESTAURACIÓ RD 685/2011 UC1101_3 MF1101_3 90 8,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Gestionar processos 
d'aprovisionament en 

restauració

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Dirigir i gestionar una unitat 
de produccióen restauració

Administració d'unitats de producció en 
restauració

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Definir i planificar processos 
de servei en restauració

Disseny de processos de servei en 
restauració

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Realitzar la 
gestióeconomicofinancera 

d'un establiment de 
restauració

Processos economicofinancers en 
establiments de restauració

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Realitzar la gestió de qualitat, 
ambiental i de seguretat en 

restauració

Qualitat, seguretat i proteccióambiental 
en restauració

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

Dissenyar i comercialitzar 
ofertes de restauració

Disseny i comercialització d'ofertes de 
restauració



13

MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTR0408 CUINA UC0259_2 MF0259_2 70 8,00 € 2

HOTR0408 CUINA UC0260_2 MF0260_2 Preelaboració i conservació d'aliments 190 8,00 € 2

HOTR0408 CUINA UC0261_2 MF0261_2 Tècniques culinàries 240 8,00 € 2

HOTR0408 CUINA UC0262_2 MF0262_2 Productes culinaris 170 8,00 € 2

HOTR0408 CUINA UC0711_2 MF0711_2 60 8,00 € 2

HOTR0408 CUINA MP0017 Mòdul de pràctiques no laborals de Cuina 80 3,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Definir ofertes 
gastronòmiques senzilles, 

realitzar l'aprovisionament i 
controlar consums

Ofertes gastronòmiques senzilles i 
sistemes d'aprovisionament

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Preelaborar i conservar tota 
classe d'aliments

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Preparar elaboracions 
bàsiques de múltiples 

aplicacions i plats elementals

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Preparar i presentar els plats 
més significatius de les cuines 

regionals d'Espanya i de la 
cuina internacional

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013

Actuar sota normes de 
seguretat, higiene i protecció 

ambiental en hoteleria

Seguretat, higiene i protecció ambiental 
en hoteleria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1376/2008, 
modificat per 
RD 619/2013
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTR0508 SERVEIS DE BAR I CAFETERIA UC0711_2 MF0711_2 60 8,00 € 2

HOTR0508 SERVEIS DE BAR I CAFETERIA UC1046_2 MF1046_2 70 8,00 € 2

HOTR0508 SERVEIS DE BAR I CAFETERIA UC1047_2 MF1047_2 Begudes 80 8,00 € 2

HOTR0508 SERVEIS DE BAR I CAFETERIA UC1048_2 MF1048_2 Servei de vins 90 8,00 € 2

HOTR0508 SERVEIS DE BAR I CAFETERIA UC1049_2 MF1049_2 50 8,00 € 2

HOTR0508 SERVEIS DE BAR I CAFETERIA UC1050_2 Gestionar el bar cafeteria MF1050_2 Gestió de l bar cafeteria 120 8,00 € 2

HOTR0508 SERVEIS DE BAR I CAFETERIA UC1051_2 MF1051_2 90 8,00 € 2

HOTR0508 SERVEIS DE BAR I CAFETERIA MP0057 80 3,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Actuar sota normes de 
seguretat, higiene i protecció 

ambiental en hoteleria

Seguretat, higiene i protecció ambiental 
en hoteleria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Desenvolupar els processos 
de servei d'aliments i begudes 

a la barra i taula

Tècniques de servei d'aliments i begudes 
a la barra i taula

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Assessorar sobre begudes 
diferents de vins, preparar-les 

i presentar-les

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Servir vins i prestar informació 
bàsica sobre aquests

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Preparar i exposar 
elaboracions senzilles pròpies 

de l'oferta de bar cafeteria

Elaboració i exposició de menjars al bar 
cafeteria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Comunicar-se en anglès, amb 
un nivell d'usuari 

independent, en els serveis de 
restauració

Anglès professional per a serveis de 
restauració

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Gestió de processos de servei 

en restauració
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTR0509 REBOSTERIA UC0306_2 MF0306_2 120 8,00 € 2

HOTR0509 REBOSTERIA UC0709_2 MF0709_2 60 8,00 € 2

HOTR0509 REBOSTERIA UC0710_2 MF0710_2 Productes de rebosteria 180 8,00 € 2

HOTR0509 REBOSTERIA UC0711_2 MF0711_2 60 8,00 € 2

HOTR0509 REBOSTERIA MP0229 80 3,00 € 2

HOTR0608 SERVEIS DE RESTAURANT UC0711_2 MF0711_2 60 8,00 € 2

HOTR0608 SERVEIS DE RESTAURANT UC1048_2 MF1048_2 Servei de vins 90 8,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat per 
RD 619/2013

Realitzar i/o controlar les 
operacions d'elaboració de 
masses, pastes i productes 

bàsics de múltiples aplicacions 
per a pastisseria i rebosteria

Elaboracions bàsiques per a pastisseria i 
rebosteria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat per 
RD 619/2013

Definir ofertes senzilles de 
rebosteria, realitzar 

l'aprovisionament intern i 
controlar consums

Ofertes de rebosteria, aprovisionament 
intern i control de consums

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat per 
RD 619/2013

Elaborar i presentar productes 
fets a base de masses i pastes, 

postres de cuina i gelats

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat per 
RD 619/2013

Actuar sota normes de 
seguretat, higiene i protecció 

ambiental en hoteleria

Seguretat, higiene i protecció ambiental 
en hoteleria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat per 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Rebosteria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Actuar sota normes de 
seguretat, higiene i protecció 

ambiental en hoteleria

Seguretat, higiene i protecció ambiental 
en hoteleria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Servir vins i prestar informació 
bàsica sobre aquests



16

MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTR0608 SERVEIS DE RESTAURANT UC1051_2 MF1051_2 90 8,00 € 2

HOTR0608 SERVEIS DE RESTAURANT UC1052_2 MF1052_2 Servei al restaurant 130 8,00 € 2

HOTR0608 SERVEIS DE RESTAURANT UC1053_2 MF1053_2 50 8,00 € 2

HOTR0608 SERVEIS DE RESTAURANT UC1054_2 MF1054_2 Serveis especials en restauració 80 8,00 € 2

HOTR0608 SERVEIS DE RESTAURANT MP0061 80 3,00 € 2

HOTU0109 ALLOTJAMENT RURAL UC0711_2 MF0711_2 60 6,00 € 2

HOTU0109 ALLOTJAMENT RURAL UC1042_2 MF1042_2 180 6,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Comunicar-se en anglès, amb 
un nivell d'usuari 

independent, en els serveis de 
restauració

Anglès professional per a serveis de 
restauració

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Desenvolupar els processos 
de servei d'aliments i begudes 

a la sala

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Elaborar i acabar plats a la 
vista del client

Elaboració i acabat de plats a la vista del 
client

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Disposar tot tipus de serveis 
especials en restauració

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 1256/2009, 
modificat per 
RD 685/2011 i 
RD 619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Serveis de restaurant

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat RD 

619/2013

Actuar sota normes de 
seguretat, higiene i protecció 

ambiental en hoteleria

Seguretat, higiene i protecció ambiental 
en hoteleria

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat RD 

619/2013

Gestionar i comercialitzar 
serveis propis de l'allotjament 

rural

Gestió i comercialització d'allotjaments 
rurals
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

HOTU0109 ALLOTJAMENT RURAL UC1043_2 MF1043_2 90 6,00 € 2

HOTU0109 ALLOTJAMENT RURAL UC1044_2 MF1044_2 120 6,00 € 2

HOTU0109 ALLOTJAMENT RURAL UC1045_2 MF1045_2 90 6,00 € 2

HOTU0109 ALLOTJAMENT RURAL MP0143 40 3,00 € 2

INAF0108 FORN I BRIOXERIA RD 1380/2009 UC0034_2 MF0034_2 240 7,00 € 2

INAF0108 FORN I BRIOXERIA RD 1380/2009 UC0035_2 MF0035_2 150 7,00 € 2

INAF0108 FORN I BRIOXERIA RD 1380/2009 UC0036_2 MF0036_2 60 7,00 € 2

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat RD 

619/2013

Gestionar i dur a terme el 
servei de recepció en 

allotjaments propis d'entorns 
rurals i naturals

Recepció i atenció al client en allotjaments 
propis d'entorns rurals i naturals

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat RD 

619/2013

Preparar i servir esmorzars, 
elaboracions culinàries 

senzilles i plats significatius de 
la zona

Restauració en allotjaments ubicats en 
entorns rurals i naturals

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat RD 

619/2013

Assegurar el manteniment i 
condicions d'ús d'espais, 
instal·lacions i dotació en 

allotjaments rurals

Manteniment i neteja en allotjaments 
rurals

HOTELERIA I TURISME 
(HOT)

RD 685/2011, 
modificat RD 

619/2013

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals d'Allotjament rural

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Dur a terme i/o dirigir les 
operacions delaboració de 

masses de forn i pastisseria

Elaboracions bàsiques de forn i 
pastisseria

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Confeccionar i/o conduir les 
elaboracions 

complementàries, la 
composició, la decoraciói 

l'envasament dels productes 
de forn i pastisseria

Elaboracions complementàries, decoraciói 
envasament en forn i pastisseria

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Aplicar la normativa de 
seguretat, higiene i protecció 

de l medi ambient en la 
indústria fornera

Seguretat i higiene en un obrador de forn 
i pastisseria
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

INAF0108 FORN I BRIOXERIA RD 1380/2009 MP0068 80 3,00 € 2

INAF0109 PASTISSERIA I CONFITERIA RD 646/2011 UC0305_2 MF0305_2 60 7,00 € 2

INAF0109 PASTISSERIA I CONFITERIA RD 646/2011 UC0306_2 MF0306_2 120 7,00 € 2

INAF0109 PASTISSERIA I CONFITERIA RD 646/2011 UC0307_2 MF0307_2 120 7,00 € 2

INAF0109 PASTISSERIA I CONFITERIA RD 646/2011 UC0308_2 MF0308_2 90 7,00 € 2

INAF0109 PASTISSERIA I CONFITERIA RD 646/2011 UC0309_2 MF0309_2 50 7,00 € 2

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Forn i pastisseria

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Controlar l'aprovisionament, 
l'emmagatzematge i 

l'expedició de les matèries 
primeres i auxiliars i dels 

productes acabats i preparar 
els equips i l'utillatge a 

utilitzar en els 

Emmagatzematge i operacions auxiliars 
en pastisseria i confiteria

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Realitzar i/o controlar les 
operacions d'elaboració de 
masses, pastes i productes 

bàsics de múltiples aplicacions 
per a pastisseria i rebosteria

Elaboracions bàsiques per a pastisseria i 
rebosteria

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Dur a terme i/o controlar les 
operacions delaboració de 

productes de confiteria, 
xocolateria, galeteria i d'altres 

elaboracions

Productes de confiteria i altres 
especialitats

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Realitzar l'acabat i la decoració 
de ls productes de pastisseria i 

confiteria

Acabat i decoració de productes de 
pastisseria i confiteria

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Realitzar l'envasament i la 
presentació de ls productes de 

pastisseria i confiteria

Envasament i presentació de productes 
de pastisseria i confiteria
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

INAF0109 PASTISSERIA I CONFITERIA RD 646/2011 UC0310_2 MF0310_2 60 7,00 € 2

INAF0109 PASTISSERIA I CONFITERIA RD 646/2011 MP0218 80 3,00 € 2

SEAG0212 RD 624/2013 UC1610_2 MF1610_2 30 7,00 € 1

SEAG0212 RD 624/2013 UC1611_2 MF1611_2 160 7,00 € 1

SEAG0212 RD 624/2013 UC1612_2 MF1612_2 60 7,00 € 1

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Aplicar la normativa de 
seguretat, higiene i protecció 

de l medi ambient en la 
indústria alimentària

Seguretat i higiene en pastisseria i 
confiteria

INDÚSTRIES 
ALIMENTÀRIES (INA)

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Pastisseria i confiteria

SEGURETAT I 
MEDIAMBIENT (SEA)

MANTENIMENT 
HIGIENICOSANITARI 
D'INSTAL·LACIONS 
SUSCEPTIBLES DE 
PROLIFERACIÓ DE 

MICROORGANISMES NOCIVOS I 
LA SEVA DISSEMINACIÓ PER 

Preparar i traslladar equips i 
productes per a la neteja, 
desinfecciói manteniment 

d'instal·lacions susceptibles de 
proliferació de 

microorganismes nocius i la 
seva disseminació per 

Preparaciói trasllat de productes i mitjans 
utilitzats per al control higiènic-sanitari en 
instal·lacions susceptibles de proliferació 

de microorganismes nocius i la seva 
disseminació per aerosolització

SEGURETAT I 
MEDIAMBIENT (SEA)

MANTENIMENT 
HIGIENICOSANITARI 
D'INSTAL·LACIONS 
SUSCEPTIBLES DE 
PROLIFERACIÓ DE 

MICROORGANISMES NOCIVOS I 
LA SEVA DISSEMINACIÓ PER 

Realitzar el manteniment 
higiènic-sanitari 

d'instal·lacions susceptibles de 
proliferació de 

microorganismes nocius i la 
seva disseminacióper 

aerosolització

Control higiènic-sanitari d'instal·lacions 
susceptibles de proliferació de 

microorganismes nocius i la seva 
disseminacióper aerosolització

SEGURETAT I 
MEDIAMBIENT (SEA)

MANTENIMENT 
HIGIENICOSANITARI 
D'INSTAL·LACIONS 
SUSCEPTIBLES DE 
PROLIFERACIÓ DE 

MICROORGANISMES NOCIVOS I 
LA SEVA DISSEMINACIÓ PER 

Col·laborar en la gestió de 
prevenció de riscos laborals 
en làmbit de l'aplicació de 

biocides

Gestió a nivell bàsic de la prevenció de 
riscos laborals en làmbit de l'aplicació de 

biocides
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MÒDULS DE CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

DENOMINACIÓ CP NOM DE LA UC NOM DEL MÒDUL HORESFAMÍLIA 
PROFESSIONAL

CODI
ESPECIALITAT

REIAL 
DECRET

CODI DE 
LA UC

CODI DEL 
MÒDUL

PREU 
MÒDUL

PRIORITAT 
2019-2021

SEAG0212 RD 624/2013 MP0500 80 3,00 € 1
SEGURETAT I 

MEDIAMBIENT (SEA)

MANTENIMENT 
HIGIENICOSANITARI 
D'INSTAL·LACIONS 
SUSCEPTIBLES DE 
PROLIFERACIÓ DE 

MICROORGANISMES NOCIVOS I 
LA SEVA DISSEMINACIÓ PER 

Mòdul de pràctiques professionals no 
laborals de Manteniment higienicosanitari 

d'instal·lacions susceptibles de 
proliferació de microorganismes nocius i 

la seva disseminació
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